Santisgipfel

Auf dem Gipfel, auf 2502 m ii. M. ist die Freiheit unbegrenzt. Ebenso grenzenlos sind die
kulinarischen und kulturellen Méglichkeiten. Das neue gemiitliche Terrassen-Restaurant
im Alphiittenstil sowie das Panorama-Restaurant (fiir Gruppen) verfiigen liber regionale
Kiiche, viel Platz fiir Veranstaltungen aller Art und einen einmaligen Ausblick. Alle
Raumlichkeiten auf dem Santis sind mit modernster Infrastruktur ausgestattet und auch
fiir Grossanlésse bestens geeignet.

Auf einen Blick

Das wunderschone, neue Terrassen-Restaurant auf dem
Santisist mit viel Altholz und Fels ausstaffiert. Gemutliche
Sitznischen mit Tischen, Banken und Stuhlen aus
massivem Holz laden zum Verweilen und Geniessen ein.
Verzaubern wird Sie auch der einzigartige Weitblick Uber
die Churfirsten bis nach Italien und Uber die ganze
Schweizer Alpenkette. Das Santis Team freut sich, Sie mit
typischen Gerichten aus unserer Region verwohnen zu
darfen.

Raumangebot

¢ NeuesTerrassen-Restaurant
170Sitzplatze+ Terrasse

e Panoramarestaurant 180 Sitzplatze(bedientes
Restaurant furGruppenaufReservation)

Ebenfalls haben wir verschiedene Seminar-und
Bankettraumeflr Gruppenund Veranstaltungen.

e Churfirstenblick
80 Sitzplatze fur Seminare und
Tagungen

e Panoramahalle
350 Sitzplatze fUrKonferenzen ud
Tagungen

Offnungszeiten

Wahrend der Betriebszeiten der Schwebebahn
geoffnet. Abendveranstaltungen sind fur Gruppen ab
20 Personen auf Anfrage maoglich.
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Gastronomie

Santisgipfel

Diese Angebote erhalten Sie fur Gruppen ab 10 Personen.
Die Preise gelten ausschliesslich bei der Wahl eines einheitlichen Menus innerhalb der Gruppe.

Offnungszeiten
Wahrend der Betriebszeiten der Santis-Schwebebahn geoffnet.
Abendveranstaltungen sind fur Gruppen ab 20 Personen auf Voranmeldung maglich.

Aperitifs
Fur einen Aperitif vor einem Essen empfehlen wir lhnen 4 bis 5 Happchen, fur einen reichhaltigen
Aperitif 8 bis 10 Happchen pro Person.

Kalt

CHF
Gemischte Partybrotchen
mit Mostbroéckli, Salami, Schinken, Kase und Ei Pro Stiick 4.50
Gemiisedips, knackige Gemusestabchen mitdreierlei Saucen ___ ProPerson _ 3.80
Kleiner Wurst-Kasesalatim Glas serviert | ProPerson . 4.90
Kasewiirfel, Schwagalp- und Appenzellerkase | ProPerson . 4.90
Appenzeller Brewbee Tschipps Sea Salt / Paprika (vegan) Pro Person 3.20
Marinierte Tomate-Mozzarella-Spiessti _____ ProStick 840
Bulgur-Gemusesalat (vegan) | ProPerson . 4.10
Warm

CHF
Santis Riesling-Cremesuppe Pro Person 3.80
Mais-Chilisuppe (vegan) . ProPerson 380
Kése-Lauchkuchen ] ProPerson 3.80
Blatterteiggeback . 4Stick 5.40
Forellenknusperli vom Quellpark Kundelfingerhof
mitTartarsauce ] ProPerson 3.20
Séantis-Kasekugeln
Knusprig gebackene Kasekugeln mit Schwagalpkase 4 Stuck 9.00
Mini Schinkengipfel ProStick 2.80
Gebackene Siedwurstradli im Bierteig mit Apfelsenf _____________2Stlck 420
Siisses

CHF
Mini Schlorzifladen Pro Stuck 4.50
Frichte-Tartelettes  ProStick 420
Schokoladenmousseim@Glas ] ProStuck . 3.30
Hausgemachter Mini-Brownie | ProStlck . 3.80
Frichtespiessli Pro Stick 3.30
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Aperitif-Pauschalen

CHF
Sennen-Plattli Pro Person 16.00
mit Mostbrockli, Santisbrockli, Pantli, Bauernspeck
Appenzeller Bierbrauer Rohschinken, Schwagalp KaseundBrot
Santis-Aperitif Pro Person 18.50
Gebackene Santis-Kasekugeln, Mini Schinkengipfel
Gemischte Partybrotchen gefullt mit Mostbrockli, Salami, Schinken und Kase
Humus mit Appenzeller Brewbee Tschipps, marinierte Tomate-Mozzarella-Spiessli,
WurstzKasesalat M W eCKElaS e
Schwagalp-Aperitif Pro Person 19.50
Forellenknusperli vom Quellpark Kundelfingerhof mit Tartarsauce
Santis-Riesling Cremesuppe, Bulgur-Gemusesalat, Schwagalp-Kasewurfel
Gemischte Partybrotchen gefullt mit Mostbraockli, Salami, Schinken und Kase
Knackige GemUsestabchen mit dreierlei Saucen, Appenzeller BrewbeeTschipps ...
Erlebnis-Aperitif Pro Person 17.50

Fleisch- und Kasespezialitaten aus der Region mit Brot
Gemischte Partybrotchen gefullt mit Mostbrockli, Salami, Schinken und Kase

Die Aperitif Mengen dieser Pauschalen sind als Einstieg vor einem Essen kalkuliert,
fUr einen reichhaltigen Aperitif empfehlen wir diese mit 4-5 weiteren Happchen zu erganzen.
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Suppen

CHF
Sennen-Gerstensuppe 8.50
Vollmondsuppe Germusestppe mit Volimandbier parfumiert g
Séantis Riesling-Cremesuppe 8.00
Bouillon mit Krauterfladli 750
Salate /Vorspeisen

CHF
Bunter Blattsalat mit Croutons und Kernen 8.50
Appenzeller Hausfrauensalat mit Gurken, Tomaten, Karottenund Ei____________ 9.00
Santisplattli
Regionale Trockenfleischspezialitaten und Schwagalpkase 17.00
Mostbréckli-Carpaccio mit Schwagalpkase und Salatgarnitur . 16.00
Hauptspeisen

CHF
Swiss Alpin Lachsfilet mit leichtem Safranschaum 38.50
Gebratene Pouletbrust mit Senfsauce g
Appenzeller Siedwurst mit Kasehornli und hausgemachtem Apfelmus ' 25.50
Grossmutters Hackbraten 28.00
Schweins-Cordon bleu gefullt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken ! 35.00
Toggenburger Schweinssteak mit Santis Malt Whisky-Rahmsauce 34.00
Gespickter Rindsschmorbraten mit Rotweinsauce | 33.00
OLMA Kalbs-Bratwurst mit Zwicbelsauce und Rosti T g
Kalbs-Cordon bleu gefullt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken 39.00
Kalbskarreebraten im Ofen glasiert, mit Steinpilz-Rahmsauce 45.00
Rindsfilet im Ofen rosa gebraten mit Sauce Bearnaise . .. 49.00
Vegetarisch

CHF
Kasehornli mit hausgemachtem Apfelmus 21.00
Kichererbsen-Gemiiseragout mit Maispfannkuchen und Gurkendip (vegan) 24.00
Gemiisepiccata auf Spaghettian Tomatensauce | 21.00
Auberginenravioli mit Tomaten und saisonales Ofengemuse (vegan) ' 23.00
Beilagen
Eine Beilage nach Wahl und Saisongemuse sind im Preis der Hauptspeise inbegriffen:
- Butternudeln - Kartoffelstock
— Butterrosti - Pommes frites
— Butterspatzli — Rostikroketten
- Kartoffelgratin - Trockenreis
Nachservice
Gerne servieren wir Ihnen bei den Hauptgangen Nachservice, dafur werden folgende Aufpreise
verrechnet:
Beilagen und Gemuse pro Person CHF 3.00
Fleisch pro Person CHF 5.00
Fleisch, Beilagen und GemuUse CHF 8.00

Bei Menus ab CHF 45.00 ist der Nachservice der Beilagen und des Gemuses inklusive.
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Desserts

CHF
Késeteller mit verschiedenen regionalen Kasesorten und Birnbrot 16.50
Biberfladen-Mousse mit Appenzeller Alpenbitter parfumiert _ 10.00
Grossmutters Gebrannte Creme mit Walnussglace und Schlagrahm 11.00
Haselbei-Zonne mit Vanilleglace und Schlagrahm 11.00
Schlorzifladen mit Vanilleglace 11.00
Caramelképfli mit Schlagrahm 950
Frischer Fruchtsalat mit Vanilleglace 10.00
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce 11.00
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Menus

Menu G1
Bunter Blattsalat

* kK

Grossmutters Hackbraten mit Rotweinsauce

Kartoffelstock und Saisongemuise
*k*k

Caramelkopfli mit Schlagrahm

Menu G2

Gemusesuppe mit Appenzeller Vollmondbier parfimiert

* kK

Schweins-Cordon bleu

gefullt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken

Pommes frites und Saisongemuse
* k)

Haselbei-Zonne mit Vanilleglace

Menu G3

Rindsbouillon mit Fladli

* k)

Swiss Alpin Lachsfilet mit Weisswein-Risotto
und leichtem Safranschaum

* k)

Rosa gebratenes Rindsfilet mit Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin und Saisongemise

kKK

Toggenburger Schlorzifladen mit Vanilleglace

Menu G4

Mostbrockli-Carpaccio

mit Schwagalpkase und kleinem Salatbouquet
* k%

Santis Riesling-Cremesuppe
* k%
Kalbskarreebraten mit Steinpilz-Rahmsauce

Butterspatzli und Saisongemuse
* k%)

Grossmutters Gebrannte Creme mit Walnussglace und Schlagrahm

20

CHF
43.50

51.00

82.50

78.50
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Buffets (ab 30 Personen)
CHF
Appenzeller Buffet 89.00
Gemuisesuppe mit Appenzeller Bier (serviert)
* k)
Knusprige Appenzeller Brote und Butter
Regionale Trockenfleisch-Spezialitaten und Appenzeller Kase
Mostbrockli-Carpaccio mit Schwagalp Kase und Rucola
Gerauchertes Lachsfilet mit Meerrettichschaum
Knackige Salate mit verschiedenen Saucen und Beilagen
Lauwarmer Kasekuchen, Brandteigballchen mit Mostbrockli
* k)
Kalbsgeschnetzeltes mit Pilzrahmsauce
Rosa gebratener Lammgigot mit Krautersauce
Toggenburger Schweins-Karreebraten mit Senfsauce
Appenzeller Siedwurst und Kasespatzli und Apfelmus
Kartoffelgratin, Saisongemuse
Steinpilz-Ravioli mit Alpen-Krautersauce und Ofengemuse-Kartoffelpfanne
* k%)
Toggenburger Schlorzifladen
Fruchtsalat, Meringues mit Schlagrahm
Saisonale Auswahl an verschiedenen Tortchen
Verschiedene Cremes, Mousse und Glace
Auserlesene Kasespezialitaten aus der Region
mit Appenzeller Birnenbrot und verschiedene Garnituren

Santis Steh-Buffet 52.00
Tomatensalat mit Toggenburger Bloderkase

Regionale Trockenfleischspezialitaten und Kase

Knusprige Appenzeller Brote

Lauwarmer Kasekuchen

Appenzeller Siedwurst

Pouletspiessli mit Reis

Forellenknusperli vom Quellpark Kundelfingerhof mit Tartarsauce
Steinpilzravioli mit Salbeibutter

Kasehornli und Saisongemuse

Cremeschnitten, Toggenburger Schlorzifladen

Grossmutters Gebrannte Creme

Frischer Fruchtsalat, Schlagrahm und Meringues

Santis Dessertbuffet 24.50
Toggenburger Schlorzifladen

Fruchtsalat, Meringues mit Schlagrahm

Saisonale Auswahl an verschiedenen Tortchen

Verschiedene Cremes, Mousse und Glace

Auserlesene Kasespezialitaten aus der Region

Mit Appenzeller Birnenbrot und verschiedene Garnituren

21 Menivorschlage / Dezember 2025



