santis

der berg

Santis — das Hotel

Fruhlingskarte

SN



Aus der kalten Kiiche

Bunter Blattsalat mit Kernen und Croutons 8.00
mit italienischem, franzosischem oder Hausdressing

Gemischter Salat 10.00/16.00
mit italienischem, franzosischem oder Hausdressing

Wurst-Kasesalat einfach / garniert 15.50/19.50
Tatar vom Toggenburger Natura Rind 21.00/31.00

mit Santis Malt Whisky, Toggenburger Wachtelei und Buttertoast
dazu ein kleines Salatbouquet mit Hausdressing

Veganes Gemusetatar 18.00/ 26.00
mit Nussbrot und St. Galler Leindl
dazu ein kleines Salatbouquet mit italienischem Dressing

Vom Holzbrett

Sennenplattli 16.00/ 25.00
mit Mostbrockli, Santisbrockli, Pantli, Bauernspeck,
Appenzeller Bierbrauer-Schinken und Schwagalp Kase

Schwaégalpkéase 15.00
mit Appenzeller Birnenbrot

Appenzeller Pantli 13.50
mit Brot und Butter

Alle Preise in CHF und inklusive MwSt. / Unser Wechselkurs bei Barzahlung 1.00 EUR = 1.00 CHF



Aus dem Suppentopf

Hausgemachte Gemusebouillon 7.00/9.50
mit GemuUsewdurfelchen

Sennen-Gerstensuppe 8.50/11.50
mit Trockenfleisch

Spargel-Cremesuppe 9.50/12.50
mit Schinken-Frischkasekugeln

Ohne Fleisch

Butterrosti 21.00
mit Gaiser Raclettekase uberbacken und Spiegelei

Veganes Linsen-Gemisecurry mit Kokossauce 24.50
Susskartoffeln und Chiasamen

Késemaggronen 21.00
mit Kartoffeln, Rostzwiebeln und hausgemachtem Apfelmus

Spargelravioli mit Barlauchsauce 25.00
Spargel, Fruhlingszwiebeln und mariniertem Rucola

Weisser und griner Spargel mit Hollandaise Sauce 25.50
und gebratenen Fruhlingskartoffeln



Schwigalp Klassiker

Appenzeller Siedwurst
mit Kasespatzli und hausgemachtem Apfelmus

Geschnetzelte Kalbsleber mit Zwiebeln gebraten an Portweinsauce
und knuspriger Rosti

Appenzeller Kalbs-Cordon bleu
gefullt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer-Schinken
Pommes frites und GemuUse

Santis-Rosti mit Schweinsfilet-Medaillon
Uberbacken mit Gaiser Raclettekase und Rostzwiebeln

Aus der Region

OLMA-Kalbsbratwurst
mit Rostzwiebelsauce und knuspriger Rosti

Paniertes Schweinsschnitzel
mit Pommes frites und Gemuse

Kalbsgeschnetzeltes
mit Pilzrahmsauce und knuspriger Rosti

Entrecote vom Toggenburger Natura-Rind mit Krauterbutter
mit Spargel, Hollandaise Sauce und gebratenen Fruhlingskartoffeln

Gebratenes Forellenfilet vom Quellpark Kundelfingerhof
mit Spargel, Hollandaise Sauce und gebratenen Fruhlingskartoffeln

Toggenburger Rinds Kutteleintopf
mit Tomaten, Speck und Kartoffeln
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Zum Abschluss

Café+
Kaffee oder Espresso
dazu eine Kugel Glace nach Wahl

Frischer Fruchtsalat
mit Schlagrahm

Toggenburger Schlorzifladen
mit Vanilleglace und Schlagrahm

Hausgemachter Brownie
mit Joghurtglace und Schlagrahm

Marinierte Erdbeeren
mit Schlagrahm

Coupe Romanoff Santis
Marinierte Erdbeeren mit Schlagrahm, Vanille- und Joghurtglace

Auserlesene Kéasespezialitdten aus der Region
mit Appenzeller Birnenbrot und Feigensenf

Lust auf etwas anderes?

Noch mehr Siisses finden Sie in unserer Dessertkarte.
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