Santisgipfel

Auf dem Gipfel, auf 2502 m i. M. ist die Freiheit unbegrenzt. Ebenso grenzenlos sind die
kulinarischen und kulturellen Méglichkeiten. Das neue gemiitliche Terrassen-Restaurant
im Alphiittenstil sowie das Panorama-Restaurant (fiir Gruppen) verfiigen liber regionale
Kiiche, viel Platz fiir Veranstaltungen aller Art und einen einmaligen Ausblick. Alle
Raumlichkeiten auf dem Séantis sind mit modernster Infrastruktur ausgestattet und auch
fiir Grossanldsse bestens geeignet.

Auf einen Blick

Das wunderschdéne, neue Terrassen-
Restaurant auf dem Santis ist mit viel
Altholz und Fels ausstaffiert. Gemiutliche
Sitznischen mit Tischen, Banken und
Stihlen aus massivem Holz laden zum
Verweilen und Geniessen ein. Verzaubern
wird Sie auch der einzigartige Weitblick
tiber die Churfirsten bis nach Italien und
Uber die ganze Schweizer Alpenkette. Das
Santis Team freut sich, Sie mit typischen
Gerichten aus unserer Region verwéhnen zu
darfen.

Raumangebot
* NeuesTerrassen-Restaurant
1708Sitzplatze + Terrasse
e Panoramarestaurant 180 Sitzplatze
(bedientes Restaurant fiir Gruppen
aufReservation)

Ebenfalls haben wirverschiedene Seminar-und
Bankettraume fiir Gruppenund
Veranstaltungen.

¢ Churfirstenblick
80 Sitzplatze fir Seminare
und Tagungen

¢ Panoramahallefir
Konferenzenund
Tagungen 350Sitzplatze

Offnungszeiten

Wéahrend der Betriebszeiten der
Schwebebahn geodffnet.
Abendveranstaltungen sind fir Gruppen ab 20
Personen auf Anfrage méglich.
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Gastronomie

Santisgiplel

Diese Angebote erhalten Sie fiir Gruppen ab 10 Personen.
Die Preise gelten ausschliesslich bei der Wahl eines einheitlichen Menus innerhalb der Gruppe.

Offnungszeiten
Wahrend der Betriebszeiten der Séntis-Schwebebahn geéffnet.
Abendveranstaltungen sind fiir Gruppen ab 20 Personen auf Voranmeldung méglich.

Aperitifs
Fir einen Aperitif vor einem Essen empfehlen wir Ihnen 4 bis 5 Happchen, fir einen reichhaltigen
Aperitif 8 bis 10 Happchen pro Person.

Kalt

CHF
Santis-Plattli
Regionale Trockenfleischspezialtaten und Schwégalpkéase ... | ProPerson . ... ... 16.00
Belegtes Vollkorn-Parisette
mit Mostbrockli, Salami, Schinken, Kaseund Ei ... .| ProStick .1 3.90
Gemiisedips, knackige Gemulsestabchen mit dreierlei Saucen | ProPerson . ... .. . 3.80
Kleiner Wurst-Késesalat im Glasserviert ... ... ProPerson .. .. ... .4.90
Kasewiirfel, Schwagalp- und Appenzeller Kase ... ... .| ProPerson ... ... .4.90
Mostbrocklimousse im Mini-Cornet ... ...l ProStick ___.._............4.30
Salzgeback, Salzstangen, Erdnisse, Chips .. ] ProPerson ... ... .: 2.60
Marinierte Tomate-Mozzarella-Spiessli ... ... | ProStick ... . 3.30
Toggenburger Siedfleischsalat
mit Meerrettich, Zwiebeln und Krautern im Glas serviert .| ProPerson .. ... ... .4.90
Warm

CHF
Santis Riesling-Cremesuppe .. ...l ProPerson . ... ... .: 3.80
Kase-Lauchkuchen . ] ProPerson .. ... .1 3.80
Blatterteiggeback 4Stuck oS 9.40
Forellenknusperli mit Tartarsauce ... ... ProPerson ... ... .: 3.30
Séantis-Kasekugeln
Knusprig gebackene Kasekugeln mit Schwagalpkase . ... 4stick _..........9.00
Mini Schinkengipfel ] ProStuck ... ... 2.70
Gebackene Siedwurstradliim Bierteig mit Apfelsenf 28thek .........4.20
Gebackene Brandteigballchen mit Mostbrockli . 28tack .............4.20
Siisses

CHF
Frichtespiessli .. . ] ProStick .. _.........1 3.30
MiniSchlorzifladen . ] ProStick ... ..4.90
Geriihrter Eiskaffee . ] ProStick .. ... 2.90
Biberfladen-Mousse mit Appenzeller Alpenbitter | ProStick ... ..: 3.30
Hausgemachter Mini-Brownie | ProStick ... .3 3.30
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Aperitif-Pauschalen

CHF
Sennen-Aperitif Pro Person 15.50
Fleisch- und Kasespezialitdten aus der Region mit Brot
Kéase-Lauchkuchen, gebackene Siedwurstradli mit Apfelsenf
Siedfleischsalal IM VWV ECKAIAS et
Santis-Aperitif Pro Person 17.50
Gebackene Santis-Kasekugeln, Mini Schinkengipfel
Belegtes Vollkorn-Parisette mit Mostbréckli, Salami, Schinken, Kase und Ei,
marinierte Tomate-Mozzarella-Spiessli, Mostbrécklimousse im Mini Cornet
Wurst-Kasesalat im WecKglas e
Schwaégalp-Aperitif Pro Person 19.00

Gebackene Brandteigbédllchen mit Mostbrockli

Forellenknusperli mit Tartarsauce, marinierte Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Gemischte Partybrétchen gefiillt mit Mostbrockli, Salami, Schinken und Kéase
Séantisbrockli-Tatar auf Vollkorn-Baguette, Blatterteiggeback,
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Suppen

CHF
Sennen-GersteNsUPPe ... 8280
Vollmondsuppe Gemlisesuppe mit Vollmondbier parfimiert . _....8.00
Séntis Riesling-Cremesuppe e .......8.00
Bouillon mit Krauterfladli . e 1200
Salate / Vorspeisen

CHF
Bunter Blattsalat mit Croutonsund Kernen_ .. . ......8.00
Appenzeller Hausfrauensalat mit Gurken, Tomaten, Karottenund Ei _______.__.._.___..__.._.........9.00
Santisplattli
Regionale Trockenfleischspezialitaten und Schwagalpkése ... 17.00
Mostbréckli-Carpaccio mit Schwégalpkase und Salatgarnitur 16.00
Hauptspeisen

CHF
Bodensee Saiblingfilet mit leichtem Safranschaum 36.00
Gebratene Pouletbrust mit Senfsauce. . . 29.00
Appenzeller Siedwurst mit Kdsehérnli und hausgemachtem Apfelmus . 25.50
Grossmutters Hackbraten e 28.00
Schweins-Cordon bleu gefillt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken ... ... . 35.00
Toggenburger Schweinssteak mit Santis Malt Whisky-Rahmsauce . 34.00
Gespickter Rindsschmorbraten mit Rotweinsauce ... .. 33.00
OLMA Kalbs-Bratwurst mit Zwiebelsauce ... 24.50
Kalbs-Cordon bleu gefullt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken_ . . 39.00
Kalbsgeschnetzeltes Herisauer Art (chne Gemiise) ... 35.00
Kalbskarreebraten im Ofen glasiert, mit Steinpilz-Rahmsauce ... 45.00
Rindsfiletim Ofen rosa gebraten mit Sauce Bearnaise .. ... __..._._....49.00
Vegetarisch

CHF
Kéasehornli mit hausgemachtem Apfelmus 21.00
Steinpilzravioli an Salbeibutter mit Rucola und Shrinzkése. ... .. ... ... 22.00
Veganes Kichererbsen-Gemiiseragout mit Maispfannkuchen und Gurkendip . . 23.00
Gemiisepiccata auf Spaghetti an Tomatensauce . 21.00
Beilagen

Eine Beilage nach Wahl und Saisongemiise sind im Preis der Hauptspeise inbegriffen:
— Butternudeln — Kartoffelstock

— Butterrosti — Pommes frites
— Butterspatzli — Rostikroketten
- Kartoffelgratin — Trockenreis
Nachservice

Gerne servieren wir lhnen bei den Hauptgéngen Nachservice, dafiir werden folgende Aufpreise
verrechnet:

Beilagen und Gemiise pro Person CHF 3.00
Fleisch pro Person CHF 5.00
Fleisch, Beilagen und Gemiise CHF 8.00

Bei Menus ab CHF 35.00 ist der Nachservice der Beilagen und des Gemiuses inklusive.
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Desserts
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Menus

Menu G1

Gemiisesuppe

**%k%

Gebratene Pouletbrust mit Senfkorn-Rahmsauce

Trockenreis und Saisongemiise
*k*

Biberfladen-Mousse mit Appenzeller Alpenbitter parfimiert

Menu G2

Bunter Blattsalat

**%k%

Grossmutters Hackbraten mit Rotweinsauce
Kartoffelstock und Saisongemiise

**k%*

Caramelkopfli mit Schlagrahm

Menu G3

Kleiner Hausfrauensalat
**k%*

Kalbsgeschnetzeltes Herisauer Art

Butternudeln und Saisongemiise
*k*

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce

Menu G4

Gemisesuppe mit Appenzeller Vollmondbier parfimiert
*k%*

Schweins-Cordon bleu
gefillt mit Appenzeller Kase und Bierbrauer Schinken

Pommes frites und Saisongemise
*k*

Héselbei-Zonne mit Vanilleglace
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45.00

43.50

52.00

51.00

Menuvorschlage / September 2022



Menu G5

Rindsbouillon mit Fladli

*k*%k

Bodensee-Saiblingfilet auf Basilikumrisotto

an leichtem Safranschaum

*k*

Rosa gebratenes Rindsfilet mit Sauce Bearnaise
Kartoffelgratin und Saisongemiise

*k*

Toggenburger Schlorzifladen mit Vanilleglace

Menu G6

Mostbrockli-Carpaccio

mit Schwégalpkése und kleinem Salatbouquet
*k*

Séantis Riesling-Cremesuppe
*%k%*
Kalbskarreebraten mit Steinpilz-Rahmsauce

Butterspatzli und Saisongemiise
*%k%*

Grossmutters Gebrannte Creme mit Walnussglace und Schlagrahm
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Buffets (ab 30 Personen)

CHF
Appenzeller Buffet 87.00
Gemisesuppe mit Appenzellerbier (serviert)
*k*
Knusprige Appenzeller Brote mit Butter
Fleischspezialitaten aus der Region mit Appenzeller Kase
Mostbrdckli-Carpaccio mit Schwégalpkase und Rucola
Gerauchertes Forellen- und Lachsfilet mit Meerrettichschaum
Knackige Salate mit verschiedenen Saucen und Beilagen
Lauwarmer Késekuchen, Brandteigbéallchen mit Mostbréckli
*k*k
Appenzeller Kalbsschnitzel in Ei- und Mostbréckli-Mantel
Schweinsbraten mit Pflaumenfillung mit Rotweinsauce
Rosa gebratenes Lammgigot mit Champignons, Cherry Tomaten und Krautersauce
Appenzeller Siedwurst und Kasespatzli
Butternudeln, Kartoffelgratin, Saisongemise
Steinpilz-Ravioli an Krautersauce
*%k%*
Toggenburger Schlorzifladen
Fruchtsalat, Meringues mit Schlagrahm
Saisonale Auswahl an verschiedenen Tértchen
Verschiedene Cremes und Mousse und Glace
Regionale Kasespezialitdten mit Birnbrot
Séntis Steh-Buffet 48.00
Tomatensalat mit Appenzeller Frischkase
Regionale Trockenfleischspezialitdten und Kase
Knusprige Appenzeller Brote
Lauwarmer Késekuchen
Kleine Siedwurst und Santis-Kalbsbratwurst
Pouletspiessli mit Reis
Steinpilzravioli mit Salbeibutter
Kasehornli und Saisongemiise
Frichtekuchen, Toggenburger Schlozifladen
Grossmutters Gebrannte Creme
Biberfladenmousse mit Appenzeller Alpenbitter parfimiert
Séntis Dessertbuffet 24.50

Toggenburger Schlorzifladen

Fruchtsalat, Meringues mit Schlagrahm
Saisonale Auswahl an verschiedenen Tértchen
Verschiedene Cremes und Mousse und Glace
Regionale Kasespezialitdten mit Birnbrot
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